
Catalogue des vins de Preignes le Neuf 2025 

                      BLANC Prix 
Bouteille 

Prix 
Carton 

Chardonnay 
Elégance 

Belle couleur blanc pâle, nez intense et expressif avec des notes de fleurs blanches 
très fines. Belle ampleur et rondeur en bouche. 
Médaille de Bronze « Concours des vignerons indépendants 2007 » 
Vaut le détour au « Concours Wine International Challenge ». 

5€ 30€ 

Chardonnay 
Prestige 

Fin et délicat aux arômes floraux. Beau nez de miel et de fruits mûrs, légèrement 
vanillé. Belle rondeur et fraîcheur en bouche. 
Médaille d’Argent au « Concours des Vignerons Indépendants 2015 ». 
Sélectionné par le Guide Hachette 2009, 2012, 2013, 2015, 2022, 2025. 

5,50€ 33€ 

Viognier Belle robe très pâle aux reflets or verts avec un beau nez expressif de fruits mûrs. La 
bouche est riche avec une belle densité. 

5€ 30€ 

Muscat  
Petit-grain 

Belle couleur jaune pâle, nez intense de fruits exotiques agrumes et fleurs blanches. 
Arômes très expressifs avec une bouche équilibrée. 

6€ 36€ 

« Le 9 » Blanc 
Chardonnay 

Extrait de nos meilleures parcelles de chardonnay portées à parfaite maturité, cette 
cuvée offre des arômes généreux de fruits à chair blanche. Charmeur et fin, ce vin 
ravira vos apéritifs et sublimera poissons grillés et viandes blanches. 

7,50€ 45€ 

                                                           ROSE 
Rosé Garrigue 

Grenache 
Très belle robe rose pâle, assortie d’un nez framboise, frais et fruité. 
Médaille de Bronze « Concours des vignerons indépendants 2018 ». 

4,50€ 27€ 

« Le 9 » Rosé 
Grenache - Cinsault 

Un rosé délicat, subtil et gourmand, savant assemblage entre grenache et cinsault. 
Le premium du rosé par Preignes. 
2 étoiles au Guide Hachette 2020. 

7,50€ 45€ 

ROUGE 
Rouge Garrigue 
Merlot-Grenache 

Vin aromatique et fruité aux arômes de cerises avec une bouche ronde et 
équilibrée. 4,50€ 27€ 

Merlot Nez expressif de fruits mûrs, la bouche est riche avec une belle densité. 
Ce vin s’accordera très bien avec les viandes blanches et les fromages. 

4,50€ 27€ 

Marselan Robe rouge-rubis soutenue. Nez complexe de fruits noirs, cassis.  
Bouche charnue et ample aux notes de garrigue. Bel équilibre en bouche, ample et
harmonieux, fraîcheur et longueur sur le fruit. 

5€ 30€ 

Petit Verdot Nez intense de fruits rouges avec des notes poivrées. 
Vin charmeur, velouté avec une bouche bien construite. 

4,50€ 27€ 

2M 
Marselan-Merlot 

Belle couleur rouge rubis. Joli nez de fruits bien mûrs. 
Bouche solidement construite et harmonieuse. 

5,50€ 33€ 

Prestige Rouge 
Merlot -  

Cabernet Sauvignon 

Robe rouge sombre, profond, avec un nez frais de zan et de violette. En bouche, 
sensation de puissance contenue, de velouté ardent tout en rondeur et fraîcheur. 
Remarqué par le magazine « Terre de vins ». Sélectionné par Gilbert&Gaillard. 
Médaille d’Argent au « Concours des vignerons indépendants 2011 ». 

5,50€ 33€ 

« Le 9 » Rouge 
Marselan –  
Petit verdot 

Robe profonde et intense. Rencontre atypique entre un cépage de caractère 
méridional et un élégant cépage océanique. Cette nouvelle cuvée complexe de fruits 
noirs propose une bouche ample, équilibrée et gourmande aux notes de mûre. 

7,50€ 45€ 

Rouge Exception 
Barrique 12 mois 
Cab S-Marselan-PV 

Robe rubis profond. Nez fin et complexe de fruits rouges, myrtille, cassis, figue. 
Attaque ample et généreuse avec une belle longueur en bouche et des tanins 
élégants.   2 étoiles au Guide Hachette 2019. 

9,5€ 57€ 

                              BAG IN BOX (BIB) Prix 
3L 

Prix 
5L 

Prix 
10L 

BLANC Un blanc fin et délicat idéal en apéritif et sur des fruits de mer de la 
région. 

 19€ 34€ 

ROSE Le rosé rafraîchissant et désaltérant avec le plaisir du fruit et du soleil 
méditerranéen, c’est le bon moment assuré ! 

12€ 17€ 30€ 

ROUGE Un rouge gouleyant, tout en équilibre que l’on peut boire refroidi l’été 
pour se désaltérer, du plaisir pur ! 

 16€ 29€ 

 


